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Prix/kg Petit Moyen Gros - T. Gros FACTURATION SOCIETE: NOM:

Poulet 8.20 € Représenté par: Tél:

Poule 7.10 €
Pintade 9.70 € Prix/ Kg Quantité

Lapin 9.70 € Pâté en croûte de Canard Forestier
28.50 €

Coq 7.70 €  (part d'env.150-200gr)
Canard 9.20 € Terrine de Volailles à l'estragon

24.90 €
Canette 9.70 € (part d'env.200-250gr)

N.B. : bêtes coupées à la demande Terrine de Lapin au Romarin
25.90 €Prix/Pièce Quantité (part d'env.200-250gr)

Cailles 3.80 €
Pigeonneaux 12.50 €

RÔTIS NATURES Prix/kg Quantité
Coquelets 5.90 €

Rôti de Dinde dans la Cuisse (env.1200gr/6pers) 11.50 €
Rôti de Dinde dans le Filet (env.1200gr/6pers) 15.40 €

DÉCOUPES Prix/kg Quantité

Cuisses de Poulet 9.90 € RÔTIS COMPOSÉS Prix/kg Quantité
Suprêmes de Poulet 9.90 € Rôti de Dinde orloff (environ 1200gr à 1500gr/ 6pers) 17.20 €
Cuisses de Pintade 15.10 € 23.90 €
Suprêmes de Pintade 15.10 € Rôti de Filets de Poulet Chèvre-Ciboulette

19.60 €
Cuisses de Canard 10.80 € (environ 1200gr/ 6pers)

Cuisses de Dinde 6.60 €

Osso Bucco de Dinde 9.90 € RÔTIS FARCIS Prix/kg Quantité
15.30 € 18.90 €

Filets de Canard 20.90 € 18.90 €

Escalopes de Poulet 17.50 € 18.90 €

Escalopes de Dinde 13.20 € 18.90 €
12.70 €

Foies de Volailles 6.90 €
Gésiers de Volailles 6.90 € Champagne et Vins Prix/bouteille Quantité
N.B.:indiquer en nombre de pièce ou en poids 23.90 €

Quincy Blanc Domaine des Bruniers 2018 (75cl) 10.90 €

SPÉCIALITES DU SUD-OUEST
Saumur Champigny Rouge Château du Hureau 2017 (75cl) 13.90 €

Prix/Pièce Quantité Beaume de Venise Rouge Bio Domaine Fenouillet 2016 (75cl) 10.90 €
5.90 € Ste Croix du Mont Liquoreux Ch. des Arroucats 2016 (75cl) 11.90 €

Gésiers de Canard Confits  400gr 9.90 €

Canard confit aux pommes sarladaises
13.30 €

600gr/2 pers Prix/boîte Quantité
La boîte de 6 œufs

2.20 €
TERRINES

Poules élevées en plein air / DLC: 4 semaines

Prix/Pièce Quantité Œufs de Caille ( la boîte de 18 œufs) 3.50 €
Rillettes de Canard (200gr) 8.90 €

Galantine de Lapin infusée au thym (200gr) 10.90 € Passez vos commandes impérativement avant le:  15  /    12     / 2019

L'équipe de la Ferme de la Couture reste à votre disposition pour tout renseignement et vous souhaite de Joyeuses Fêtes de Fin d'Année

FERME DE LA COUTURE    TARIFS NOËL 2019  (valable du 04 au 31 décembre 2019)

BÊTES 
ENTIÈRES

PÂTÉS SERVIS EN TRANCHES

Rôti de Filets de Canard au Poire et Miel (env.1,2kg/4 à 5pers)

Cuisses, Râbles et Epaules de Lapin Rôti de Pintade forestière (1200gr à 1400gr/6pers)

Rôti de Pintade aux noix et raisins (1200gr à 1400gr/6pers)

Rôti de Canette aux oranges (env.1800gr/6-7pers)

Rôti de Canette aux figues et au miel (env.1800gr/6-7pers)

Filet de Dinde entier  (pièces d'env.1kg-1,5kg)

Champagne brut Devaux "Grande Réserve" (75cl)

Graisse de Canard Bocal de 350gr

Pour une livraison  le:          /   12   / 2019

New



FERME DE LA COUTURE
www.fermedelacouture.com / contact@fermedelacouture.com / Tél: 01.34.66.32.05 / Fax: 01.34.42.85.08

NOM:
Représenté par: Tél:

FACTURATION BÊTES ENTIÈRES SPÉCIALES FÊTES

Prix/kg Quantité

Rôti de Canette farce  Foie Gras et Cèpes
26.30 €

Coupées à la demande
Prix/kg Poids désiré Quantité

(env.1800 à 2000gr/ 8 pers.) OIE
13.90 €

( poids de 5,0kg à 7,0kg)

Rôti de Dinde farce  Cèpes et Montbazillac
21.80 €

DINDE
12.00 €

(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.) (poids de 4,8kg à 6,5kg )

Rôti de Dinde farce Morilles et Vin Jaune
25.40 € CHAPON

15.00 €(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.)

Rôti de Dinde  farce au Foie Gras
27.90 €

(poids de 3,8kg à 4,5kg)

(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.) POULARDE
12.00 €

(env.2,2kg à 2,7kg/ 4-5pers.)

Rôti d'Oie farce Pruneaux et Armagnac
24.00 €

PINTADE CHAPONNÉE
16.00 €

(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.) (env.2,3kg à 2,8kg / 4-5 pers.)

Rôti d'Oie aux Morilles
24.90 €

(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.)

Rôti d'Oie Figues et Miel
23.80 € Prix/kg Quantité

(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.)

19.90 €
Rôti de Chapon farce Morilles et Vin Jaune

31.30 €
19.90 €

(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.) 21.90 €

Rôti de Chapon farce au Foie Gras 33.90 €
21.90 €

(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.)
PRODUITS MARINÉS   Prix/kg Quantité

Rôti de Chapon aux Girolles 27.90 €
(env.1800gr à 2200gr/8-10 pers.) Sauté de Dinde aux Morilles 18.20 €

Morceaux de Chapon aux Morilles 23.10 €
Rôti de Pintade aux Morilles et Vin Jaune

25.20 €
(env. 1200gr-1500gr/ env.6 pers.)

FOIES GRAS  Prix/ Pièce Quantité
Rôti de Pintade aux Girolles 22.50 €
(env. 1200gr-1500gr/ env.6 pers.) Foie Gras de Canard entier Nature

27.70 €Rôti de Pintade farce au Foie Gras
27.90 €

(bocal de 200gr / env. 4 pers)

(env. 1200gr-1500gr/ env.6 pers.) Foie Gras de Canard entier Nature 
47.40 €

 (bocal de340gr / env.7 pers)

Rôti de Poularde aux Cèpes et Montbazillac
25.30 €

Prix/Pièce Quantité

(env.1200gr- 1400gr/ 6 pers.) Foie Gras de Canard entier mi-cuit

Rôti de Pintade chaponnée farce Poires et Miel
27.90 €

(env. 1200gr-1400gr/ env.6 pers.)

28.50 €
Prix/kg Quantité

Foie Gras de Canard Frais
70.00 €

 (env.1200gr-1400gr/ env.6pers.) (1er choix/ éveiné/ lobe d'env. 500 à 600gr)

CAILLES FARCIES Prix/pièce Quantité
ACCOMPAGNEMENT FOIE GRAS

Cailles farcies au foie gras                      7.60 € Prix/Pièce Quantité

Cailles farce aux girolles 6.30 € Prix/Pièce Quantité

Confit d'oignons
6.00 €Prix/kg Quantité

Boudin Blanc de Volailles aux Morilles 
16.50 €

(bocal de 115gr/3-4parts)
( pièces d'env.100gr) Confit de figues

6.10 €
(bocal de 115gr/3-4parts)

Cochez cette case si vous avez commandé des produits au recto: □ FARCE DE VOLAILLES Prix/kg Quantité

Farce de volailles nature 12.50 €

Passez vos commandes impérativement avant le: 15 / 12 / 2019 Farce de volailles aux champignons des bois 13.90 €

Pour une livraison le:           / 12 / 2019 Farce de volailles au foie gras 19.90 €

L'équipe de la Ferme de la Couture vous souhaite de Joyeuses fêtes de Fin d'Année

SOCIÉTÉ

SPÉCIAL FÊTES 2019  (Valable du 04 au 31 décembre 2019)

Pour les rôtis farcis et composés, prévoyez environ 250gr par personnes.                    
   (prévoir 0,5 kg par personne et indiquer le poids désiré, nous vous mettrons ainsi 

le poids le plus proche disponible)RÔTIS FARCIS   

Retrouvez les indications de cuisson et des idées recettes sur notre site: 
www.fermedelacouture.com

DÉCOUPES
Cuisses d'Oie (pièces d'env.500-600gr)

Suprêmes d'Oie (pièces d'env.800gr)

Cuisses de Chapon (pièces d'env.400-600gr)

Suprêmes de Chapon (pièces d'env.700gr)

Pièces 
d'env.50,00€     
         à 55,00€

(Coussin d'env 500gr à 550gr / DLC: début à mi-janvier 2020)

110,00 €/kg

Rôti de Pintade Chaponnée                                        
        farce  Morilles et Vin Jaune  

New

New
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